.‘: AGRITURISMO =3

L mscnm

Qui ogni piatto racconta una storia di Famigha, diterra e di passione.

Da quattro generazioni, (Jal ]9]9 co|tiviamo tradizione e semplicité, portando in tavola que”o che pro&uciamo

con le nostre mani: Formaggi, carni, sa|umi, ver(Jure e uova, tutti procJotti genuini e legati al ritmo de”a natura.
Siamo un vero agriturismo, dove gli anima|i vivono accanto a noi e ogni stagione porta con sé sapori nuovi.

Nel 2024 abbiamo rinnovato la gestione, noi Figli abbiamo ricevuto in consegna 'azienda di Famigha dai nostri

genitori , che a loro vo|ta 'nanno ricevuto (Jai nostri nonni, e prima ancora (Jai nostri Ioisnonni.

Abbiamo accettato, forti della passione che ci unisce e faremo del nostro meglio per traghettare attivita di
Famiglia verso il futuro, affrontando le sfide dei tempi che cambiano ma senza dimenticare il passato e lo spirito

che da sempre ci accompagna.

Alla Cascina ci si sente a casa: accogliamo Famiglie, amici e chiunque voglia riscoprire il gusto delle cose fatte

Ioene, con trasparenza, rispetto e tanto cuore.
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MENU p[%MOZ

TAGLIATA One

Tagliere di aFFettati e Formaggi de”a Cascina,(in condivisione)
accompagnati da comCettura e giardiniera di verclure

s{"iziosité a sorpresa de”o chelC

Tagliata da 250g (a persona)

con rucola e grana

un do|ce a scelta tra le proposte de”a casa

coperto, acqua

una BOTTIGLIA di PINOT NERO ogni 2 persone

[

€ 45

a persona

Per la lista a“ergeni fare riferimento ai singo|i piatti del ment alla carta



MENU DI SETTEMBRE
B da| ] ql_SO set’;gmbre B

Per la lista a”ergeni fare riferimento ai singoli piatti del ment alla carta

MENU
LA CASCINA

Tagliere di affettati e Formaggi della Cascina,
accompagnati da confettura e giardiniera

sFiziosité a sorpresa de”o ohelt

Tagliate”e con ragu bianco di Scottona

Gnocohetti a”a Ioietola con Iourro, salvia e pancetta

Bocconcini (Ji manzo al Barloera accompagnati (Ja

polenta di mais bergamasco
un cJo|ce a scelta tra Ie proposte de”o chelC

coperto, acqua, ]/4 di vino sFuso Ioianoo 0 rosso a

persona

MENU
BALOSS

Tagliere di affettati e Formaggi della Cascina,
accompagnati (Ja comfettura e giardiniera

sFiziosité a sorpresa de”o che{"

Tagliate”e con ragU loianco di Scottona

Gnocchetti a”a bietola con Iourro, salvia e pancetta

Grigliata di manzo e salamelle con patate arrosto

un dolce a scelta tra le proposte Je”o cheF

coperto, acqua, ]/4 dl vino SFUSO bianco 0 roSso a

persona

Sostituzione di un primo

con i nostri rinomati

casonce”i

+€3

| MENU NON SONO DIVISIBILI
LA FORMULA "MENU DEGUSTAZIONE " SI INTENDE VALIDA SE SCELTA DA TUTTO IL TAVOLO



Menu aHacﬁkéZé

Non disponibile nei giorni di Festivité naziona|e

ANTIPASTI

TARTARE DT FASSONA £15

]EOg (Ji carne selezionata (Je”e nostre loovine, l)attuta a mano e servita con acqua (Ji

pomodoro fermentata, olio aromatizzato al basilico e melone gia”o

MANZO B1TES €12

( Polpette di carne selezionata di manzo in crosta dorata fritte al momento

accompagnate con salsa alla senape e miele (6 pezzi) 0 @

Ottimo abbinamento TAGLIERI

al nostri taglieri

E GRAN TAGITERE DEIJA CASCTNA ideale per 2 persone €28 §

Selezione (Ji aFFettati nostrani e Formaggi a |<mO a |atte CFU(JO.
-- || Sa|ame bergamasco detto “|_a Manega”, pancetta arroto|ata, Bresao|a di manzo —

stracchino, FormageHa—- accompagnati da confettura fatta in casa e giardiniera di verdure

TAGITERE DEI_LNORCTNO €16
Se'ezione dei salumi cli papa Ecloarclo e zio Komeo

TAGIIERE DEI_CASARO £14

Selezione di Formaggi vaccini, a latte crudo, del nostro casaro Rolando,

accompagnati dalla nostra confettura @
Coperto €2



PRIMI PIATTI

CASONCEILLT DEIIA CASCITNA €15

Fatti a mano, come una vo|ta, seguendo |a ricetta di Nonna |_ucia, pasta a”’uovo
ripiena di carne di manzo e amaretti.

Serviti con Iourro, salvia e pancetta l)ergamasca come tradizione comandal O @

Una tradizione |unga @ GENERAZTON1

Conditi con Eurro, salvia e

PANCETTA NOSTRANA MACINATA

Pasta Fresca a”yuovo

Ripieno di MANZO, grana e

amaretti

RISOTTO AT FUNGHT PORCTNI i minimo 2 persone g1/
Lo storico della Cascina, cremoso ma sempre al dente @

PRIMT DEI_MESE

Primi stagionali con materie prime provenienti de”a nostra azienda agricola, consulta la

pagina dei FUOR] MENU del mese

\00x

TILRAV10 LONE () 613
Ravio|one con pasta Fresca a”e erlvette ripieno a”e mandor]e e pomoclori secohi, condito
con panna vegeta|e e olio al basilico O

GNOCCHETTT VEGANI () £14

Fattiin casa SENZA GLUTINE e LATTOS|O conditi con |e proposte Ae”o cheF
Coperto €2



DALLA GRIGLIA w

COSTATA D1 FASSONA KMoO 8 €/hg

Nate e cresciute ne”a nostra Fattoria, nutrite con una alimentazione a Secco senza I'uso
di insilati 0 Forzature alimentari e senza |'uso Ji antiloiotici

Ottimo abbinamento con un buon Valcalepio Riserva LAPIS AETERNUM € 29

TAGIIATA DT MANZO RUCOIA E GRANA £20

250g di tag|iata su letto i rucola e grana
Ti consigliamo in abbinamento un buon Pinot Nero CAMPO DEI GRACI € 19

PICANHA KMo 2]

250 gch succosa picanha, un taglio pregiato che si trova nella parte alta della coscia,
vicino all attacco della coda

Ottima se gustata con una bottiglia di Valcalepio LAPIS RUBRA € 21

MEDAGITONE DT FIIETTO €24
220g di pregiato filetto delle nostre scottone sufondo bruno e nido di carote @

Perfetto se abbinato ad una bottiglia di RONCHEDONE Ca dei Frati € 32

Degustazione ei tagli piu pregiati : Filetto, Picanha, Tag|iata
di manzo, costine BBQ e sa|ame”e CBT.

Accompagnata da DUE contorni a scelta

Coperto €2



GEMEUE DIVERSE

Due salame”e, stessa carne ma cotture differenti: una tradizionale alla grig|ia e una

cotta a Ioassa temperatura in grasso di manzo. Servite con POLENTA

Gustale con una BLONDE ALE dell'agribirrificio PAGUS 37cl € 6,50

COSTINE BBQ_

500 gdi costine cotte a bassa temperatura e caramellate con salsa Ioloq

Accompagnale con una buona RED IPA dell'agribirrificio PAGUS 37 cl € 6,50

\00.

GRIGIIATA DEILORTO (W)

IS

G
%

€16

Straccetti di peperone, hamlourger di cecie pomodoro e verdure di stagione alla grig|ia @ 0

Perfetto se abbinata ad una bottiglia di LUGANA doc € 23

| CONTORNI

Polenta di Mais Bergamasco

Polenta Taragna

Patate a| Forno

Verdure alla grigha

Coperto €2



E PER T PIU PICCOIL1?

MENU DEGUSTAZIONE

Se il Ioam|9ino pren(Je |o stesso MENU <Je| tavo|o (Menu CASCINA o BALOSS) viene applicato un
PREZZQ SCONTATO (Fino ai 10 anni ch eté). Dolce e coperto inc|usi

¢ 25

MENU JUNIOR MENU BABY
Prosciutto cotto Prosciutto Cotto
PASTA in BIANCO o ol POMODORO PASTA in BIANCO o ol POMODORO
COTOLETTA con patate al forno coperto e acqua compresi
coperto e acqua compresi

¢ 20 £ 17

Menu alla CZgéZi/ Baby

Prosciutto cotto Alta Qualité €6

Pasta in l?ianco 0 a| pomocloro €8

Cotoletta con patatate al Forno €172




DESSERT

Sorloetto

Agrigelato con couli di frutti di bosco™ @
Tiramisu @
Panna Cotta con le nostre comfetture

Crem Bru|é @

Torte del giorno f @

CAFFETTERIA

Espresso
Corretto grappa o sambuca
Decaffeinato

Caffe d’orzo

Gingseng

£h

€h

£6

€6

€6

€6



LIQUORI, DISTILLATI E AMARI LOCALI

]OO% macle In Bergamo

Doppio
con ghiaccio
AMARI € 3 / € 5
AMARO DELLE OROBIE
il Vero amaro con erloe e radici a|pine de”e Oroloie
) PAC]I PAC]ANA I' amaro Brigante (Je”a VAL BREMBANA
Doppio
5mqrb con ghiaccio
BACI GRAPPE € 3 / € 5
PACIANA
ﬁullebrembqqu
=P GRAPPA NOSTRANA per i veri Bergamaschi e Berga{:emmine
GRAPPA BARRICATA da vitigno moscato (+€1)
- ELISIR DE CORT grappa aromatizzata al fieno di mezza estate
& e mie|e miHeFiori
G%‘?EA Doppio
- con ghiaccio
.=  LIQUORI €3 | €5

LIQUORE ALLA MELA VERDE
ARANCELLO de”a Cascinal
LIQUIRIZIA

SAMBUCA

da Disti”erie Zini, Azzano San Paolo



LE BOLLICINE

Ae”a Franciacorta

Franciacorta SATEN (Jocg Hl_a Montina” £ 35

Uve Charcjonnay dal IQGI COIOI’e paglierino. Al naso presenta un Ioouquet complesso con

sentori (Ji Frutta Fresca. In Iaocca (Jenota una piacevole sensazione tattile (Ji setosita.

Franciacorta BRUT docg Hln{"lussi di I_una" £29

Colore giaHo paglierino luminoso, dal perlage Fine e persistente. A| naso un primo impatto (Ji

crosta di pane e di lieviti apre ad un promo olfattivo composto ed elegante. Note di frutti

esotici e (Ji Fiori (Ji samlouco. 90% Chardonnay e ]O% Pinot

Franciacorta AUDENS DOSAGGIO ZERO docg “|_e Marchesine ! £ 31

Ckardonnay, Pinot Nero e Pinot Bianco vinhfioati con metocJo Champenoise da”a piacevole

elfrervescenza con perlage Fine e persistente. Basso residuo zuccherino.

Franciacorta CUVEE DEI FRATI EXTRA BRUT docg Ca Dei Frati” €33

Perlage Fine e continuo, co|ore gia“o bri”ante con rhqessi vechi e come Ci appare al
laicohiere. AI naso e Fragrante, con note agrumate, Horeali e sentori di pesca. la carbonica

setosa e cremosa Fa spazio a||’aci(Jité che stimola |a salivazione.



Oltrepo_’pavese

MOSCATO ”Criso” doc ”Bosco Longhino” £19

classico spumante dolce per accompagnare un [)uon dessert.

PINOT NERO BRUT ”Gaio'| doc ”Bosco Longhino” €19

classico spumante secco per accompagnare (Jessert 0 aperitivi.

Brescia
L UGANA PREMIUM doc ”Scolari” £23
Lugana DOC in versione Premium dal prori|o Fresco e(J elegante. Co|ore gia“o paglierino con

rhqessi dorati. Al naso piacevolmente ﬂoreale con note Fruttate di mela verde.

Bergamo

TERRE DEL COLLEONI Doc LAPIS ARGENTEUM “Podere Castel Merlo” €2

Pinot Grigio in purezza dal oolore gia”o paglierino, elegante, intenso e persistente con

sentori (Ji Frutta gia“a esotica, note (Ji legno e vanig]ia. Un |9ianco (Ji grande struttura.



Bergamo
VALCALEPIO Doc  LAPIS RUBRA “Podere Castel Merlo” €21

Rosso con rhqessi granato, intenso e comp|esso con sentori ch amarena, pepe e note

Ioa|samiche. Caldo, morloido, giustamente tannico, persistente.

Valte”ina

INFERNO Valte“ina superiore docg "Balgera vini dal ]885” £ 32

ottenuto c{a uve cli Nebloiolo, colore rosso ruloino intenso con sentori di vio|a appassita e

com(\ettura ch prugne. Amnato in l)otte cli rovere per 24 mesi.

Oltrepo_,pavese

PINO NERO igt Campo dei Graci 'Bosco Longhino” €19

Pinot nero in purezza amnato in lootte di rovere ohe comCerisce sapore corposo con sentore di

Frutti ch Iaosco, cuoio e note speziate. Colore rosso ruloino con riﬂessi violacei

Franciacorta

RONCHEDONE “Ca dei Frati- €32

Al naso si presenta mo|to ricco con note di Frutti rossi, mirti”i macerati, sentori laalsamici e
(Ji con{"ettura. Al palato e potente e incisivo, pu]ito, sapi&o, con una Iae”a aoiclité segno de]

terreno Eenaoense.



Valte”ina

SOLSTIZIO SFOI’Z&’CO (Ji Valte”ina docg ”Balgera vini da| ]885” €59

vino passito (Jal proFumo intenso con sentori (Ji viola appassita, prugna e amarena. Sapore

pieno, molto strutturato e ve“utato. AFFinato in Iootte (Ji rovere per almeno 48 mesi.

LE SIGNORIE Valtellina Superiore RISERVA docg “Nera™ £ 39

procJotto solamente in annate estremamente ecceziona]i clai migliori vitigni cli uve Nelol?iolo,
viene lasoiato riposare in Iootti di rovere per a]meno 12 mesi. E un vino elegante e di

carattere (Jeciso.

Bergamo

VALCALEPIO RISERVA doc dei coll Ioergamasohi "Locatelli Caffi" € 24

ottenuto cJa vitigni Merlot e Cal)ernet, amnato in ljotte ch rovere per ]8 mesi. Gusto pieno e

intenso con sentori ch conFettura ch marasche, vaniglia e note di canne”a.

VALCALF_PIO R]SERVA cJoc. l_apis Aeternus “Podere Caste| Merlo” € 29

Un uvaggio ch Cabernet Sauvignon e Merlot con lungo aFFinamento, prima in |ootti di rovere e

poi in Ioottiglia, sentori di con{"ettura di Frutti rossi, pepe e ral?arl?aro.



LE AGRIBIRRE

made in Bergamo

AGR|B|RRE da orzo e Frumento coltivati e trasFormati in terra Ioergamasca

BLOND ALE - Bionda ”agribirrhficio PagusII

Birra chiara ad alta fermentazione, dai sentori nobili di malto e dalle eleganti

note Floreali, prodotta con malti e |uppo|i delle campagne dell alto l_ago d'Iseo

Bottiglia piocola da 375 c] € 650
Bottiglia grande (Ja 15 cl £12
RED IPA - Rossa "agril?irrhticio Pagus”
Birra dal colore ramato intenso e (Jai sentori ma|tati e carame”ati. Schiuma Fine e
compatta.
Bottiglia (Ja 375 cl € 8,50
VINO SFUSO della casa Bianco/Rosso
Un quarto € 4
Mezzo litro £5
Litro £10
BIBITE
L attina € 2,5
Bottiglia 65
ACQUA  un litro LISCIA o GASSATA €2
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Talvolta puo capitare di non

trovare tutti gli ingredienti,
soprattutto Fuori stagione, per
cui capita (Ji uti|izzare qualche

prodotto surgelato, come i Funghi

13 oty et
HIIILLI.ISEHI
14 imeger e

per la preparazione (Jel nostro

Per la LISTA DETTAGLIATA rivo|gersi a”e cameriere

risotto o i piccoli Frutti utilizzati

per la preparazione di certi cJolci

Vuoi Festeggiare con noi il tuo COMPLEANNQ

0 una ricorren232

Possiamo realizzare per te una TORTA su

misura con scritta

PERSONALIZZATA

Siamo aperti:

VENERDT 19:00 - 23:00
SABATO 12:00-16:00/19.30 - 23:30
DOMENICA 12:00 - 16:00

APERT] durante le FESTIVITA e i ponti

Possiloilité di aperture imfrasettimanali per

gruppi di almeno 15-20 persone



	Rachele
	MENÙ
	TAGLIATA
	Tagliere di affettati e formaggi della Cascina,(in condivisione)
	accompagnati da confettura e giardiniera di verdure
	….
	Tagliata da 250g (a persona)
	con rucola e grana
	….
	un dolce a scelta tra le proposte della casa
	coperto, acqua
	una BOTTIGLIA di PINOT NERO ogni 2 persone


	€ 45
	a persona
	MINIMO 2 PERSONE

	Per la lista allergeni fare riferimento ai singoli piatti del menù alla carta

	MENÙ DEGUSTAZIONE STAGIONALE
	dal 1 al 30 settembre
	Per la lista allergeni fare riferimento ai singoli piatti del menù alla carta
	LA CASCINA

	Tagliere di affettati e formaggi della Cascina, accompagnati da confettura e  giardiniera
	sfiziosità a sorpresa dello chef
	….
	Tagliatelle con ragù bianco di Scottona
	Gnocchetti alla bietola con burro, salvia e pancetta
	….
	Bocconcini di manzo al Barbera accompagnati da polenta di mais bergamasco
	….
	un dolce a scelta tra le proposte dello chef
	coperto, acqua, 1/4 di vino sfuso bianco o rosso a persona
	BALÒSS

	Tagliere di affettati e formaggi della Cascina, accompagnati da confettura e  giardiniera
	sfiziosità a sorpresa dello chef
	….
	Tagliatelle con ragù bianco di Scottona
	Gnocchetti alla bietola con burro, salvia e pancetta
	….
	Grigliata di manzo e salamelle  con patate arrosto
	….
	un dolce a scelta tra le proposte dello chef
	coperto, acqua, 1/4 di vino sfuso bianco o rosso a persona
	€ 37
	€ 42

	Carta
	Menù alla
	ANTIPASTI
	TARTARE DI FASSONA
	150g di carne selezionata delle nostre bovine, battuta a mano e servita con acqua di pomodoro fermentata, olio aromatizzato al basilico e melone giallo
	MANZO BITES

	Polpette di carne selezionata di manzo in crosta dorata ,fritte al momento accompagnate con salsa alla senape e miele (6 pezzi)
	TAGLIERI
	GRAN TAGLIERE DELLA CASCINA
	Selezione di affettati nostrani e formaggi a km0 a latte crudo.
	-- Il Salame bergamasco detto “La Manega”, pancetta arrotolata, Bresaola di manzo – stracchino, formagella-- accompagnati da confettura fatta in casa e giardiniera di verdure
	TAGLIERE DEL NORCINO

	Selezione dei salumi di papà Edoardo e zio Romeo
	TAGLIERE DEL CASARO

	Selezione di formaggi  vaccini, a latte crudo,  del nostro casaro Rolando, accompagnati dalla nostra confettura




	PRIMI PIATTI
	CASONCELLI DELLA CASCINA
	€15

	Fatti a mano, come una volta, seguendo la ricetta di Nonna Lucia, pasta all’uovo ripiena di carne di manzo e amaretti.
	Serviti con burro, salvia e pancetta bergamasca come tradizione comanda!
	Una tradizione lunga
	Conditi con burro, salvia e PANCETTA NOSTRANA MACINATA
	Pasta fresca all’uovo
	Ripieno di MANZO, grana e
	amaretti
	minimo 2 persone
	RISOTTO AI FUNGHI PORCINI

	Lo storico della Cascina, cremoso ma sempre al dente
	€17
	PRIMI DEL MESE

	Primi stagionali con materie prime provenienti della nostra azienda agricola, consulta la pagina dei FUORI MENU’ del mese
	IL RAVIOLONE
	€13


	Raviolone con pasta fresca alle erbette ripieno alle mandorle e pomodori secchi, condito con panna vegetale e olio al basilico
	GNOCCHETTI VEGANI

	Fatti in casa SENZA GLUTINE e LATTOSIO, conditi con le proposte dello chef
	€14
	Coperto     €2


	DALLA GRIGLIA
	COSTATA DI FASSONA KM0
	8 €/hg

	Nate e cresciute nella nostra fattoria, nutrite con una alimentazione a secco senza l'uso di insilati o forzature alimentari e senza l'uso di antibiotici
	TAGLIATA DI MANZO RUCOLA E GRANA
	€20


	250g di tagliata su letto di rucola e grana
	PICANHA KM0
	€21


	250 g di succosa picanha, un taglio pregiato che si trova nella parte alta della coscia, vicino all’attacco della coda
	MEDAGLIONE DI FILETTO
	€24


	220g di pregiato filetto delle nostre scottone su fondo bruno e nido di carote
	GRIGLIATA REALE DELLA CASCINA
	€59


	Degustazione dei tagli più pregiati : Filetto, Picanha, Tagliata di manzo, costine BBQ  e salamelle CBT.
	Accompagnata da DUE contorni a scelta
	ideale per 2 persone
	Coperto     €2
	GEMELLE DIVERSE
	€17


	Due salamelle, stessa carne ma cotture differenti: una tradizionale alla griglia e una cotta a bassa temperatura in grasso di manzo. Servite con POLENTA
	COSTINE BBQ

	500 g di costine cotte a bassa temperatura e caramellate con salsa bbq
	€19
	GRIGLIATA DELL’ORTO
	€16


	Straccetti di peperone, hamburger di ceci e pomodoro e verdure di stagione alla griglia

	I CONTORNI
	€4
	Polenta di Mais Bergamasco
	Polenta Taragna
	Patate al forno
	Verdure alla griglia
	€5
	€4
	€4
	Coperto     €2
	E PER I PIU PICCOLI?
	MENÙ DEGUSTAZIONE
	Se il bambino prende lo stesso MENÙ del tavolo (Menù CASCINA o BALÒSS) viene applicato un PREZZO SCONTATO (fino ai 10 anni di età). Dolce e coperto inclusi



	€ 25
	MENÙ JUNIOR
	Prosciutto cotto
	PASTA in BIANCO o al POMODORO
	COTOLETTA con patate al forno
	coperto e acqua compresi

	€ 20
	MENÙ BABY
	Prosciutto Cotto
	PASTA in BIANCO o al POMODORO
	coperto e acqua compresi

	€ 12

	Carta
	Menù alla               Baby
	Prosciutto cotto Alta Qualità
	Pasta in bianco o al pomodoro
	Cotoletta con patatate al forno


	DESSERT
	CAFFETTERIA
	LIQUORI, DISTILLATI E AMARI LOCALI

	100% made in Bergamo
	AMARI                                      € 3       /        € 5
	AMARO DELLE OROBIE
	il vero amaro con erbe e radici alpine delle Orobie
	PACI' PACIANA l' amaro Brigante della VAL BREMBANA


	GRAPPE                                    € 3        /       € 5
	GRAPPA NOSTRANA per i veri Bergamaschi e Bergafemmine
	GRAPPA BARRICATA da vitigno moscato
	ELISIR DE CORT grappa aromatizzata al fieno di mezza estate
	e miele millefiori
	( + € 1 )


	LIQUORI                                    € 3        /       € 5
	LIQUORE ALLA MELA VERDE
	ARANCELLO  della  Cascina!

	LIQUIRIZIA
	SAMBUCA


	LE BOLLICINE
	della Franciacorta
	Oltrepo’ pavese

	I BIANCHI FERMI
	Brescia
	Bergamo

	I ROSSI
	Bergamo
	Valtellina
	Oltrepo’ pavese
	Franciacorta

	LE RISERVE
	Valtellina
	Bergamo

	LE AGRIBIRRE
	made in Bergamo
	BIBITE

	Sfoglia il menù online
	** Utilizziamo materie prime genuine e a kmzero provenienti dalla nostra fattoria o da altre aziende agricole nostre associate.
	Talvolta può capitare di non trovare tutti gli ingredienti, soprattutto fuori stagione, per cui capita di utilizzare qualche prodotto surgelato, come i funghi per la preparazione del nostro risotto o i piccoli frutti utilizzati per la preparazione di certi dolci
	Per la LISTA DETTAGLIATA rivolgersi alle cameriere
	Vuoi festeggiare con noi il tuo COMPLEANNO o una ricorrenza?
	Possiamo realizzare per te una TORTA su misura con scritta

	PERSONALIZZATA
	VENERDÌ   19:00 - 23:00
	SABATO  12:00-16:00 / 19.30 - 23:30
	DOMENICA  12:00 - 16:00


