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AGRITURISMO

LA CASCINA

Tmﬁlﬁm cosladina

BENVENUTI A CASA DA TUTTA LA FAMIGLIA
PERSONENT

COME FUNZIONA?
In vero STILE BERGAMASCO proponiamo MENU FISS che nascono Aa”a sinergia tra ]a passione per Ia

campagna tramandata da Nonno Pino e la passione per la cucina di tutta la nostra Famig]ia

MATERIE PRIME A KMO

(Qui troverete piatti dal gusto semp|ice con materie prime provenienti dalla nostra fattoria e preparati

seguendo le antiche ricette contadine di Nonna Lucia /f/>&
V72N

(?/{U N \X/\
STILE 100% BERGAMASCO %&,\ffgv

Con pietanze servite in PIROFILE a centro tavola, ciascuno si puo servire a PIACERE e per i piu GOLOSI...e

previsto un RIPASSOI Per questo motivo chiediamo che venga sce[to i[ mecJesimo menu per lo stesso tavolo

E I BAMBINI?

Ai Ioamloini, per |o stesso menu e Fino ai ]O anni, viene applicato un prezzo ricJotto cJai ]O ai 25 euro in Ioase
a||,eté a prescindere da cio Che consumano. Aloloiamo comunque sempre a chsposizione prosciutto cotto e

pasta in Ioianco 0 con |a nostra sa|sa Ji pomocJoro.

Vi ringraziamo per esserci venuti a trovare e vi auguriamo

BUONA DEGUSTAZIONE!



Menu
LA CASCINA

affettati nostrani de La Cascina” accompagnati
dalla nostra giardiniera di verdure
i nostri {“‘ormaggi freschie stagionati con
comCettura

smfiziosité dello chelC

casonce”i a”a bergamasca de “l_a Cascina”

risotto ai Funghi porcini

UN secondo a scelta perTUWO il TAVOLO:™

Vite”o tonnato

Roast Eeerdi vite”one

un dolce a scelta tra Ie proposte de”o che]C

ca{"{"é de”a moLa
(un Ioicchierino del nostro ARANCELLO & oF}ferto)

coperto, acqua, mezzo Iitro di vino sFuso Eianco 0

rosso ogni 2 persone
& 35

* E possiloi]e prendere entrambi i secondi

con llaggiunta di€3a persona

Menu
BALOSS

Variante del MENU" LA CASCINA con
l,aggiunta della nostra gustosa TAGLIATA di

MANZO con patate al Forno come ulteriore

seconclo

Menu SENZA

TAGLIATA 17RM

affettati nostrani de La Cascina’ accompagnati
dalla nostra giardiniera di verdure
I nostri Formaggi freschie stagionati con
confettura
sfiziosita dello chef

Manzo alla grig|ia, tra cui tagliata da 350 g,
hamburgher, salame”e ecc
(|a composizione puo cam[)iare in l)ase a”a
stagiona|ité 0 su prenotazione)

patate a| Fomo 0 po|enta come contorno

un do|ce a sce|ta tra |e proposte de”o chmC

caFFé d'e;”'a moLa
(un Ioicchierino de| nostro ARANCELLO & oFFerto)

coperto, acqua

Una Ioottig|ia di rosso ogni 4 persone

¢ 40



| MENU DEL VENERDI E SABATO

| nostro ment completo vi sembra troppo impegnativoz Avete |a possiloilité di combinare le

portate del ments LA CASCINA scegliendo tra una delle seguenti proposte

Menu Fi

antipasti
] primo a scelta
un dolce a scelta

cagé

acqua

Menu NONE

antipasti
i 2 primi del giorno

un Ao|ce a sce|ta

Cal[‘l[‘é

Menu BiGi

antipasti
i| secondo de] giorno

un dolce a sce]ta

]/4 divino aeaua
1 ca”‘é
€ 25 ]/‘Hivino ccque

€ 30 ]/4divino
& 30

Per questi tre menu non & previsto il Ripasso e

qua]ora richiesto, verra applicato un extra

o~

4 )

Vuoi restare aggiornato su eventi, menu

tematici o PROMONOI\H2

Hai apprezzato la nostra CARNE2

Vuoi \Car assaggiare i nostri PRODOTTI a

parenti e amici¢ @?E‘

Dai unlocchiata al nostro punto vendita

SEGUICT SUI'NOSTRI CANALI SOCIAL

n Agriturismo |_a Cascina

oppure chiedi imfo ai camerieri

C . . .
©) @|acascmagr1tur|smo

. J




LE BOLLICINE
de”a Lombardia

Pavia
P]NOT NERO EXTRA DRY ”Cascina Be|cre<Ji” € 20
dal promfumo Fruttato Ai Fiori Ioianchi e sapore Fresco, rappresenta unI ottima loo”icina

I o e .
amablle per un aper|t|vo In compagma.

SOUVIGNON MILLESIME" Extra Dry Cascina Belcredi " €25

ottenuto da vitigno di Sauvignon Blanc con la tradizionale rifermentazione in bottiglia,

ripropone tutto i| Fascino Ae”e maestose e Fragranti lvoHicine.

CASTO PAS DOSE Aocg metodo classico 'Bosco l_onghino” € 30

Pinot Nero in purezza vinhficato con metodo Champenoise cJaHa piacevole egervescenza con

perlage Fine e persistente. Basso residuo zuccherino.

Brescia

FRANCIACORTA SATEN docg "La Montina' €35

Uve Chardonnay da| |9e| co|ore pag|ierino. A| naso presenta un Ioouquet complesso con
sentori (Ji Frutta Fresca, di acacia e tig|io. In bocca (Jenota una piacevole sensazione tattile

di setosita.



| BIANCHI FERM]
dellal_oml)ardia

Bergamo

VALCALEPIO doc dei co||i bergamaschi Hl_ocateHi Calflfi” €15

ottenuto cla vitigni di Ckardonnay e Pinot Grigio, co|ore pag|ierino con rhqessi verdo]ini,

netto sentore di mela goHen e sumato ricordo di mela selvatica.

Pavia

353 CHARDONNAY Ae|||o|trepo pavese ”Bosco Longkino” € 22

Chardonnay in purezza, affinato in botte di rovere per 363 giorni. Colore gia”o paglierino

e aroma di frutta matura, mela e pera, con speziate note di vanig|ia, mandorle e caramello.

RAMPICONE ries|ing renano dell o|trepo pavese "Bosco ]_onghino” €27

Riesling in purezza, affinato in botte di rovere. Caratterizzato da sentori ferrosi e minerali

di pietra Focaia, ha un sapore Fresco con spiccata acichté e Forte mineralité al pa]ato.

Brescia

| UGANA PREMIUM doc ”Sco|ari” £23

l_ugana DOC in versione Premium dal promo fresco ed e|egante. Colore giaHo paglierino

con rhqessi dorati. A| naso piacevo|mente F|orea|e con note Fruttate di mela verde.




| ROSS|
de”a Loml?arcjia

| seguenti 4 vini sono compresi ne| menu Tag|iata (una loottiglia a sce]ta ogni 4 persone)_

Pavia
‘ BARBERA C{OC cle||lo|trepo pavese ”Cascina Be|cre<Ji” € ]6

S piacevole al palato si dimostra giustamente acidulo, con una vena di morbidezza

armoniosa e avvo|gente con i tipici sentori ch marasca e vio|a.

BONARDA doc FRIZZANTE Ae||lo|trepo pavese ”Cé de| F ! £16

colore rosso ruloino carico con rhqessi porpora da| proFumo netto vinoso con cadenze

fruttate di marasca e |ampone. Al pa|ato amabile e vivace, pem[‘etto per la stagione estiva.

CAMPO DEI GRACI pinot nero igt ”Bosco ]_onghino” £18

Pinot nero in purezza aFFinato in Eotte (1! rovere che COHFGHSCG sapore Corposo con

sentore di Frutti di bosco, cuoio e note speziate. Co|ore rosso rul)ino con rhqessi vio]acei.

BUTTAFUOCO de||’o|trepo pavese " Bosco l_onghino” €18

|
all'olfatto si presenta robusto con caratteristica nota vinosa, sentori di prugna e ribes con
sfumature speziate, sapore corposo che si intensifica durante | affinamento di sei mesi in

barrique.




LE ECCELLENZE
de”a Loml?arcjia

Pavia

SAN MARTINO RISERVA doc dell'oltrepo pavese "Cascina Belcred:” € 22

ottenuto da uve Barloera, Croatina, Uva rara, Pinot Nero e amnato in Iootte per a]meno 24

mesi. Colore rosso granato con |eggera unghia mattonata, prorumo intenso con note Fruttate.

Bergamo

VALCALEPIO RISERVA doc dei coll Ioergamascki "Locatelli Caffi" € 24

ottenuto da vitigni Mer|ot e Caloernet, aFFinato in Iootte di rovere per 18 mesi. Gusto pieno e
intenso con sentori di comCettura di marascke, vanig|ia e note di canne”a.

Sondrio
INFERNO Valtellina superiore Aocg ”Ba|gera vini dal 1885 € 30
ottenuto da uve di Nelobio|o, colore rosso rubino intenso con sentori di viola appassita e

com[‘ettura di prugne. Amnato in Iootte di rovere per 24 mesi.

VALGELLA RISERVA ”PlZ/—\MEl” Va|te||ina superiore ”Ba|gera vini (Jal ]885” £ 45

ottenuto da“a viniFicazione in purezza di unlunica e partico|are vigna chiamata Pizamei,

viene amnato in botte per 48 mesi.

SFORZATO DI'VALTELLINA " SOLSTIZIO" docg "Balgera vini dal 1885" €55

vino passito da| proFumo intenso con sentori <Ji vio|a appassita, prugna e amarena. Sapore

pieno, mo|to strutturato e ve||utato. AFFinato in Iootte <Ji rovere per almeno 48 mesi.



GLI SPUMANTI

per un ﬁine pasto penfetto

MOSCATO "Criso’ doc "Bosco l_onghino” €1/

classico spumante do|ce per accompagnare un Iouon dessert.

PINOT NERO BRUT ”Gaio” doc ”Bosco l_onghino” €]7

classico spumante secco per accompagnare dessert o aperitivi.

LE AGRIBIRRE

made in Bergamo

AGRIBIRRE da orzo e frumento coltivati e trasformati in terra Ioergamasca

BLOND ALE - Bionda ”agriloirrhficio Pagus”

Birra chiara ad alta fermentazione, dai sentori nobili di malto e dalle eleganti note floreal,

prodotta con molti e |uppo|i delle campagne dell alto ]_ago d'lseo

Bottiglia picco|a da 375 c| €55

Bottiglia grande da 15 c| £10

LA BERGAMASCA -Rossa “agriloirriFicio Sguaraunda '

Birra dal colore ramato intenso e dai sentori ma|tati e carame”ati. Schiuma Fine e
compatta. \/iene prodotta con ma|ti co|tivati nei dintorni di Pagazzano, ne“a loassa pianura

bergamasca

Bottiglia da 50 c| £0



VlNO SFUSO cJe”a casa Bianco/Rosso
€3
€4

Un quarto

Mezzo |itro

€2

~ | BIBITE
s

l’ l_attina
I

Bottiglia

LIQUORT £ AMARI

made in Bergamo

AMARO DELLE OROBIE i| Vero amaro con erbe e radici a[pine de”e alpi orobiche

PACI" PACIANA ["amaro della val brembana
LIQUORE ALLA MELA VERDE
ARANCELLO di nostra produzione

GRAPPA NOSTRANA
GRAPPA BARRICATA da vitigno moscato

GRAPPA AL MIRTILLO

CREMA ALLE CASTAGNE ,
Tuttl a

.

LIQUIRIZIA
SAMBUCA




LISTA ALLERGEN]

ANTIPASTI

latte, uova, frutta a guscio, g|utine

PRIMI

CASONCELU latte, uova, Frutta a guscio, g|utine,

sedano

R]SOTTO Iatte, sedano

DOLCI

latte, uova, glutine, Frutta a guscio

Per Ia LISTA DETTAGLIATA chiedere ai camerieri

Siamo aperti:

VENERDI 19:00 - 00:00
SABATO 12:00-16:00/19.30 - 00:00
DOMENICA 12:00 - 16:00

APERTI durante |e FESHVHA e i ponti

Possiloi'ité di apertura inrrasettimanale per

gruppi di a|meno 15-20 persone

Vuoi Festeggiare con noi i] tuo COMPLEANNO

0 una ricorrenzaz

Possiamo realizzare per te una TORTA su

misura con scritta

PERSONALIZZATA

Utilizziamo materie prime genuine e a kmzero

provenienti da”a nostra {‘attoria 0 da a]tre

aziende agrico|e nostre associate.

Ta|vo|ta pu() capitare di non trovare tutti g]i

ingredienti, soprattutto fuori stagione, per cui

capita di utilizzare qua|che prodotto surgelato,

come i Fung[qi per |a preparazione (Je] nostro
risotto o i picco|i ﬁrut’ci utilizzati per ]a

preparazione ch certi dolci

S]Coglia il menu online

| gpille s Lte s apelle.



